
 

ANTIPASTI 

 

Planche de charcuterie italienne (à partager ou pas !)      14€00 
Œuf poché, épinard, crème scamorza et concassé de pistache   9€00 
Bruschetta au saumon fumé, chèvre frais aux herbes et pesto d’aneth  12€00 
Velouté de butternut, croutons de pain d’épices et stracciatella   8€00 

 

PASTA E RISOTTO 
 
 

Lasagnes à l’italienne       (Suppl. Salade 3€)      15€00 
Trofie au pesto de pistache, Ricotta salata      17€00 
Risotto au St Jacques snackées, sauce Safran et tuile de Parmesan  24€00 
Linguine all’ amatriciana (Guanciale, Pecorino, oignons, sauce tomates) 17€00 
 

SECONDI piatti 
 
 

Pavé de thon, sauce tomates aux poivrons, capres, olives et parmesan 23€00 
Filet de canette, sauce miel et balsamique, butternut et marrons  22€00 
Pièce du boucher à la Toscane (bio et local « élevage berson »)   22€00 
Osso bucco à la milanaise et linguines      20€00 
 

Dolce 
( à commander de préférence en début de repas ) 

 
 

Pavlova mandarine, kumquat et sorbet calamansi    10€00 
Choux craquelin cacao, crème mascarpone et glace vanille  

et sa sauce fleur de Cao 70%   10€00 
Tiramisu classico déstructuré        10€00 
Confit de poires rôties, crème chocolat blanc et hibiscus 

Et sorbet fruits de la passion   10€00 
Assiette de fromages         8€00 
Trilogie de glaces à l’italienne maison      10€00 
Café Gourmand          10€00 
Champagne Gourmand         16€00 

IL BAMBINO* 
 

 

13€00 
1 Plat 

Lasagnes à la l’Italienne 
Nuggets Maison 

Pièce du boucher (bio et local) 
                                                                                                                                                                 
*Jusqu’à 12 ans inclus 

 

 1 Dessert 
 

Choux crème mascarpone 
Coupes 2 boules Glaces maison 

Salade de fruits 

 

Plat végétarien       Plat Sans Gluten  
(Possibilités supplémentaires sur demande)  


