
 

: plat végétarien |  : plat sans gluten 

 
———————————  ANTIPASTI  ——————————— 

 

Affettati italiani (à partager ou pas !) 14€00 
Planche de charcuterie italienne : Spianata, Culatello, Bresaola, Coppa et Mortadelle à la pistache  
Insalata Big Mamma                                                                                                      Piccola : 9€00 Grande : 16€00 
Mesclun, poulet mariné au Safran, échalotes confites, oranges, fenouils rôtis et ricotta aux agrumes  
Mozzarella Fritta, salsa Piquillos  8€00 
Mozzarella panée et frit, sauce au poivron (fruité et légèrement fumé)   
Carpaccio di manzo all’italiana 8€00 
Carpaccio de bœuf, salade et copeaux de Parmesan  

 
—————————  PASTA E RISOTTO  ————————— 

 

Lasagna alla bolognese (suppl. salade +3€00)  16€00 
Lasagne, sauce tomate, bœuf haché et fromage (parmesan et emmental)  
Orecchiette di formaggio (suppl. Burrata Di Buffala +3€00 | suppl. Jambon de San Daniele 18 mois +4€00) 15€00 
Orecchiette, sauce au fromage italien du moment  
Risotto alle capesante 24€00 
Risotto aux St Jacques snackés, sauce au Safran et tuile de Parmesan  
Mezzi Rigatoni Alfredo 16€00 
Mezzi rigatoni, émincé de poulet poêlé et crème de parmesan  
Linguine di Mare 19€00 
Linguine, sauce crustacée, gambas, poulpe et poisson du moment  
Trofie pesto di pistacchi, Ricotta Salata 14€00 
Trofie pesto pistache, copeaux de fromage au petit lait de brebis de Sicile et tomates confites 

 
——————————  MARE E MONTI  —————————— 

 

Filetto di branzino 23€00 
Filet de bar, polenta crémeuse et légumes de saison rôtis au chorizo   
Pezzo di vitello, crema di funghi  20€00 
Quasi de veau, crème de champignons au Noilly-Prat et écrasé de pommes de terre au romarin   
Scaloppina alla Milanese 22€00 
Escalope de veau panée, tagliatelle et sauce tomate basilic  
Manzo, crema di formaggio (élevage Berson bio et local)   22€00 
Pièce de bœuf, sauce fromage italien du moment, Grenailles, salade et tomates confites 

 
—————————————  DOLCE  ————————————— 

à commander de préférence en début de repas 
 

Babà al Limoncello "Maison" 10€00 
Baba au Limoncello Maison et aux agrumes, crème mascarpone  
Torta al cioccolato  10€00 
Cœur coulant au chocolat de Tanzanie 75%, cerises Amarenas et sorbet exotique  
Tiramisù classico "déstructuré" 10€00 
Biscuit cacao imbibé au café, crème mascarpone à l’Amaretto et crème glacée café  
Mela candita 10€00 
Pomme confite au vinaigre de Gingembre, crème vanille poivre Kâmpôt et sorbet Granny Smith  
Piato di formaggi 8€00 
Plateau de fromages du moment (2 français et 2 italiens)  
Caffè gourmet 10€00 
Café ou thé gourmand accompagné de mignardises du moment  

 


